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Lee el boletin n.3 del proyecto VET LOVES FOOD

Bienvenido a la ultima edicion del boletin VET LOVES FOOD.

En esta edicidon, descubrirds una serie de temas interesantes que cubren las actividades
recientes, reuniones, resultados y otras noticias interesantes del proyecto VET LOVES FOOD en
los Gltimos meses. iDisfruta de la lectura!

Evento de formacion conjunta en el Centro ENAIP del Véneto

en Conegliano, Italia
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autores y no reflejan necesariamente los de la Unién Europea ni los de la Agencia Ejecutiva en el Ambito Educativo y Cultural
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El socio de VET LOVES FOOD, ENAIP Veneto, tuvo la oportunidad de acoger a participantes de
Espana, Italia, Portugal y Bélgica en un evento de formacion conjunta que tuvo lugar del 6 al 10
de noviembre en Conegliano, Italia, para evaluar los mddulos de nuestro

, From Waste to Taste, en el

El equipo de VET LOVES FOOD volvié a reunirse para celebrar la 32 Reunién Transnacional del
Proyecto los dias 4 y 5 de julio. En esta ocasidén, los socios se reunieron en Florencia (Italia) para
profundizar en las siguientes fases de los Resultados 2 y 3. La reunion se centré en avanzar en
el modelo sostenible y de prevencion de residuos alimentarios de VET LOVES FOOD, prometiendo
emocionantes avances en la misidon del proyecto. Permanezca atento a las actualizaciones
mientras trabajamos por un futuro mas ecoldgico y sostenible en la educacién culinaria.
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https://learn.vetlovesfood.eu/
https://learn.vetlovesfood.eu/
https://vetlovesfood.eu/
https://vetlovesfood.eu/joint-training-event-in-enaip-venetos-centre-in-conegliano-italy/
https://www.instagram.com/vet.loves.food/?next=%2Fvet.loves.food%2F

Manual practico

HANDS-ON MANUAL

Con motivo de la finalizacién del segundo resultado del proyecto, el equipo de VET LOVES FOOD
se complace en informarte de que el Manual practico para evitar el desperdicio de alimentos y
valorizar las recetas tradicionales y los productos locales ya esta disponible en nuestro sitio web
en inglés. Las versiones en italiano, espanol y portugués estaran disponibles en breve. Haz clic
en el botén de abajo para leer la versién en inglés.

SIGUE LEYENDO

The RETHINK FOOD Virtual Challenge

RETHINK FOOD - VIRTUAL CHALLENGE

VET LOVES FOOD 2021-ESO1-KA220-VET-000025377

Financiado por la Unidn Europea. No obstante, los puntos de vista y opiniones expresados son exclusivamente los del autor o
autores y no reflejan necesariamente los de la Unién Europea ni los de la Agencia Ejecutiva en el Ambito Educativo y Cultural
Europeo (EACEA). Ni la Unidn Europea ni la EACEA pueden ser consideradas responsables de las mismas.


https://drive.google.com/file/d/1UCg5Pbpm6iWCNqq_ITot7abt8fVyz55f/view

El proyecto VET LOVES FOOD lanzd el reto virtual RETHINK FOOD 2023, que se desarrolldé en
linea durante los meses de mayo y junio.

En este concurso, chefs y formadores de FP presentaron varias recetas de cocina que cumplian
condiciones ecoldgicas especificas: baja huella de carbono, bajo desperdicio de alimentos,
valorizacién de recetas tradicionales y productos locales.

Nos complace anunciar a los tres afortunados ganadores de este reto virtual:

1. Quoquo Modo - Grupo Zefiro (ler puesto) - Plato:_Raviolis de espelta rellenos de queso
pecorino liquido servidos con cerezas agridulces y salsa de habas.

2. Joana Carlos, estudiante de la Escola de Hotelaria e Turismo de Porto (2° puesto) - Plato:
Jurel ahumado con escamas de verduras, cuscus portugués y salsa de naranja.

3. Radul Salinas, alumno de la Escuela Superior de Hosteleria de Bilbao (3° puesto) - Plato:
Cheapskate (Tacafio).

Como premio, ilos ganadores tendran la oportunidad de asistir a una e-masterclass impartida
por ESHBI en febrero de 2024!

Puedes hacer clic en los nombres de los platos para consultar sus recetas. Descubre mas recetas
en la seccidn recetas sostenibles de nuestra web aqui.

ECHA UN VISTAZO A LOS PLATOS GANADORES

El Manifiesto VET LOVES FOOD

MANIFESTO

READ THE FULL

https:f/vetlovesFood.eu/manifesto/ ;ﬁ;ﬂ

MANIFESTO
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https://vetlovesfood.eu/recipe/spelt-ravioli-filled-with-liquid-pecorino-cheese-served-with-sweet-and-sour-cherries-and-broad-bean-sauce/
https://vetlovesfood.eu/recipe/spelt-ravioli-filled-with-liquid-pecorino-cheese-served-with-sweet-and-sour-cherries-and-broad-bean-sauce/
https://vetlovesfood.eu/recipe/spelt-ravioli-filled-with-liquid-pecorino-cheese-served-with-sweet-and-sour-cherries-and-broad-bean-sauce/
https://vetlovesfood.eu/recipe/carapau-fumado-com-escamas-de-legumes-cuscuz-portugues-e-molho-de-laranja/
https://vetlovesfood.eu/recipe/tacano/
https://vetlovesfood.eu/virtual-challenge-2023-recipes/
https://www.instagram.com/p/CuEhsNLMaK-/?utm_source=ig_web_copy_link&igshid=MzRlODBiNWFlZA%3D%3D

¢Sientes curiosidad por nuestra mision de combatir el desperdicio de alimentos en los sectores
HORECA vy educativo? Explora el Manifiesto VET LOVES FOOD para conocer nuestros objetivos,
la importancia de reducir el desperdicio de alimentos y el impacto colectivo que pretendemos
lograr. Descubre nuestras prioridades y aprende como pueden contribuir a esta causa vital las
personas de toda la cadena. Suscribete ahora al Manifiesto para profundizar en nuestro
compromiso con un mundo mas sostenible.

CONOCE MAS SOBRE EL MANIFIESTO

Compostaje: ecologico, facil y bueno para el planeta

- i

Descubre el poder del compostaje: transformar los restos de comida en "oro negro" para tener
jardines mas sanos y un planeta mas verde. Con un tercio de los alimentos que se desperdician
anualmente en el mundo, el compostaje es una solucion sostenible que reduce la produccion de
metano en los vertederos. Facil de practicar en casa, el compostaje mejora la estructura del
suelo, reduce la necesidad de fertilizantes sintéticos y favorece un mayor rendimiento de los

cultivos.

SIGUE LEYENDO

Socios del proyecto
Financiado por la Unién Europea. No obstante, los puntos de vista y opiniones expresados son exclusivamente los del autor o
autores y no reflejan necesariamente los de la Unién Europea ni los de la Agencia Ejecutiva en el Ambito Educativo y Cultural
Europeo (EACEA). Ni la Unidn Europea ni la EACEA pueden ser consideradas responsables de las mismas.


https://vetlovesfood.eu/manifesto/
https://vetlovesfood.eu/composting-green-easy-and-good-for-the-planet/
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Siguenos en Instagram y visita la web del proyecto
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